
 
 

 
 
 
 

 
Notre terroir.... 
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Appellation d’Origine Contrôlée 

...est situé sur les communes de Beines et de Courgis. Les parcelles de Beines reposent sur 
un sol argilo-calcaire superficiel et caillouteux, réfléchissant la chaleur aux raisins. Les 
parcelles de Courgis sont implantées sur un sol composé de grosses marnes, la roche se 
situant très en profondeur. 
Les personnalités de ces deux terroirs s’expriment pleinement dans le vin. 
 
 

 
Les Vignes... 
...sont en bio également. Agées en moyenne de 35 ans, les vignes bénéficie 
d’une exposition Sud Ouest et reçoivent des amendements sous forme de 
compost que nous fabriquons nous même. 
Nous taillons en Guyot Poussard, afin de procéder à une taille douce, 
respectueuse des flux de sève. 

 
 

 
Le Vin issu de ces vignes... 
...est marqué par la tension, la salinité apportée par le terroir de Beines. Celui de Courgis 
donne de la structure et de la générosité. 
La fermentation démarre grâce aux levures indigènes. La vinification se déroule en cuve béton 
et en fûts. Nous privilégions le minimum d’intervention et élevons cette cuvée sur lies 
pendant 11 mois en cuve béton puis 4 mois en cuve inox, et 10% ont été élevés en fûts 
anciens de 7 ans. Le vin n’est pas collé et légèrement filtré avant la mise en bouteille. 
L’assemblage des vins des deux terroirs propose une cuvée ciselée qui s’étire avec 
profondeur, sans concession. 
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