
 
 

 
 
 
 
 
 

 
Notre terroir.... 

Chablis 
-Rosette- 
2024 

Appellation d’Origine Contrôlée 

...Rosette, est un lieu-dit situé à Courgis, aux portes du Premier Cru Beauregard. 
Les vignes s’enracinent dans des argiles profondes reposant sur le socle kimméridgien, entre coteaux Nord- 
Ouest et fond de vallée aux terres argileuses. 
Un paysage doux et vivant, rythmé par la présence des noyers et d’une végétation environnante préservée. 
Le travail de la vigne se fait au rythme du sol, exclusivement au chenillard, afin de respecter la structure des 
terres. Rosette tire son nom de ce lieu singulier, dont il exprime la mémoire et l’identité.. 

 
Les Vignes... 
...de Rosette, âgées d’environ 35 ans, s’étendent sur 1,15 hectare. Elles sont 
accompagnées avec douceur, nourries par un compost fait maison, afin de 
soutenir la vie des sols. 
La taille est conduite en Guyot Poussard, dans le respect des flux de sève et de 
la longévité des ceps. Chaque intervention vise à préserver l’équilibre naturel de 
la vigne et son lien intime avec le lieu qui l’accueille.. 

 
Le Vin issu de ces vignes... 
La fermentation démarre grâce aux levures indigènes. La cuve béton est privilégiée. 90% de la 
cuvée est élevée en cuve béton également et 10% en fûts anciens de 7 ans. Après 11 mois, les 
deux sont assemblées en cuve inox et s’affinent encore pendant 4 mois afin de trouver le juste 
équilibre. 
Les interventions sont volontairement limitées : le vin est non collé, et bénéficie d’une légère 
filtration avant la mise en bouteille. 
En bouche, l’ensemble est gourmand, porté par une finale acidulée, fraîche et persistante, 
fidèle à l’expression du lieu. 
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