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Notre terroir....
...est situé sur les communes de Beines et de Chablis. Les parcelles bénéficient d’une @g

exposition Sud Quest et s'allongent sur le plateau. La roche y est plus jeune, composée de
petites aubues (sol de nature argilo-calcaire) sur du calcaire datant du Portlandien.

Les Vignes...

..sont le symbole de la transmission de la passion familiale pour la métier.
Elles ont été plantées entre 1990 et 2000 par le pere de Tommy et
entretenues par son oncle, jusqu’a a création du Domaine a la retraite de ce
dernier. Depuis, Tommy les cultive en bio. Elles couvrent 1,3 hectare.

Nous taillons en Guyot Poussard, afin de procéder a une taille douce,
respectueuse des flux de seve, et nous privilégions ['usage du chenillard pour
le bien des sols.

Petit Chablis

Le Vin issu de ces vignes...

...se révele tout en fraicheur avec une trame tonique, le fruit lui conférant complexité et
gourmandise. L'acidité est finement équilibrée.

La fermentation démarre grace aux levures indigénes.

Nous privilégions le minimum d’intervention et €levons cette cuvée sur lies pendant 11 mois

en flits anciens de 7 ans, puis 4 mois en cuve inox. Le vin n’est pas collé et est légerement X<
filtré avant la mise en bouteille. *

Domaine du Triptyque
12 route de Courgis, Montallery
89 000 VENOY - FRANCE
contact@domainedutriptyque.com
+33(0)6 156220 16
SIRET 97752754800019 - TVA FR86977527548




